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[ es départements du Gers, des Landes erdu Lot et Garonne repartis sur les régions de
I'Aguitaine et des Midi Pyrénces sont le bereeau de la plus ancienne cau-de-vie frangaise
vicille de 700 ans. I Armagnac. produit depuis le Moyen Age. est obenu @ partir de la
distillation de vins blanes secs issus de eépages rels que le Baco blanc, I'Ugni-blanc.,
le Colombard.ct la Folle Blanche. Le « vin de chaudicre » est alors distille dans un

alambic particulier baptis¢ alambic armagnacais qui produit en un scul passage des

caux-de-vie entre 52 et 62% daleool. 1cau-de-vie blanche est alors mise en futs de chéne
qui augmentent la puissance aromatque de Teau-de-vie et lui confere sa robe acajou.
L Armagnac estsouvent composé de Fassemblage de plusicurs caux-de-vie de eepages ct
d'age différents, 1 ¢tiquerte indique dailleurs Fage de la plus jeune des composantes. ou
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